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VIN DE FRANCE

VDF ~ Vin de France
Millésime: 2019.
Type de vin: Blanc sec | Volume et complexité.

EMINISCENCE
NCL PIE

Origen y Composicion Seleccion y assemblage de 4 lotes diferentes de Sauvignon Gris y Sémillon
cuya fermentacion alcohdlica ha sido en barricas de roble francés y ha sido criado

y removido sobre lias durante 3 meses otorgandole gran volumen en boca y complejidad aromatica.

En particular, en esta busqueda de perfiles originales, el lote 4 ha realizado integramente su
fermentacion malolactica, aportando redondez, notas grasas y atipicas para su region de origen.
Lote 1: Sémillon 50% - Sauvignon Gris 50% (barrica). Lote 2: Sauvignon Gris puro (barrica).
Lote 3: Sauvignon Gris 58% - Sémillon 42% (tanque de acero inoxidable).

Lote 4: Sémillon Puro (Barrica + Fermentacion Malolactica).

Regidn Caudrot. Burdeos. Entre dos Mares. Francia

Viiedos 19 a 80 afios | Orientacion de espalderos: N-S | Inclinacion del terreno: En coteau,
exposicion al Sur. Suelos arcilloso calcareos con manchas de grava/arenoso en superficie.

Fermentacion y afiejamiento En tanques de acero inoxidable y barricas de roble francés

Alcohol 14,5%

Temperatura de Servicio 10°Ca 13°C

Potencial de Guarda 10+ afios
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