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VIN DE FRANCE 55% Merlot - 30% Malbec {fermentacion en tanque de acero inoxidable}
09% Sémillon - 06% Sauvignon Gris {fermentacion y batonnage en barricas
de roble francés durante 3 meses.}

- — Apelaciéon Vin de France
Regidn Caudrot. Burdeos. Entre dos Mares. Francia

Viiedos 4,19y 80 anos | Orientacion de espalderos: N-S | Inclinacion del terreno: En coteau,
exposicion al Sur. Suelos arcilloso calcareos con manchas de grava/arenoso en superficie.

Fermentacion y afiejamiento En tanques de acero inoxidable y barricas de roble francés
Alcohol 12,5%
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"La recherche dans ce vin est orientée a I'exploration de nouveaux profils aromatiques et gustatifs par l'interaction
entre cépages que traditionnellement on ne retrouve pas ensemble, et cette intersection apporte une nouvelle
dimension sensorielle.

Style: Exotique, élégant et équilibré | Agrumes, melon & fruits tropicaux | Clémentine, fraise & framboise | Vanille &
caramel | Minéral | Rond, croquant & belle acidité | Finesse | Grande joie ~ fierté du pere."

Alejandro M. Lépez
Winemaker | Bioligiste
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